RESTAURANT
~SCHLOSS

Silvestermenu

Schweinerei mit unserem Silvestersauli

Auch dieses Jahr haben wir wieder ein Sauli vom BIO-Hof Wydimatt in Wattenwil.
Den ganzen Sommer durfte das Tier auf der Weide mit seinen Kollegen rumtollen. Was gibt es besseres!

Schweinerei

Amuse bouche

Pullet porc vom Biosauli,
roher Schlosskeller-Sauerkrautsalat,
Nisslersalat an Hagebuttendressing

Briochetoast

Gelbe Randensuppe mit Meerrettichschaum

Kalbsragout mit Waldpilzen und
grilliertes Schweinssteak im Duett,
Quarkspatzli, viererlei Riebli,

Oder nicht!

Amuse bouche

Selleriepiccata,
roher Schlosskeller-Sauerkrautsalat,
Nisslersalat an Hagebuttendressing,
Briochetoast

Gelbe Randensuppe mit Meerrettichschaum

Frischkasestrudel mit Pilzragout,
Sauerrahmdip, viererlei Riebli,
Nusskrokant

Mit Schlosskeller-Rumtopf Gibergossenes Hefekiichlein,
hausgemachte Vanilleglace

Mit Schlosskeller-Rumtopf libergossenes Hefeklichlein,
hausgemachte Vanilleglace

Preis
Essen | Tanzen
95

Ein Gang mehr?

Kaseauswahl aus der «Chasehitte»
Berner Thymianhonig
Frichtebrot
10



